FICHA TECNICA

PRODUCTO: HARINA DE PRESCADO

Descripcion del producto

Es el producto obtenido mediante el procesamiento de varias especies de pescado y/o sus cortes,(no aptas para el consumo humano,pero si para la elanoracién de harinas
para la alimentacion animal); las cuales son sometidas a cocion, prensado, deshidratacion , molienda y empacado; conforme con las caracteristicas fisico-quimicas,

Informacidén sobre el Fabricante

Empresa: Inversiones PESCARINA RIF J-40994929-0
Direccidn: Carretera Nacional Carupano-Rio Caribe, Puerto ¢CSanto, sector el Cementerio, Municipio Arismendi, Edo Sucre.

Caracteristicas Generales

Materia Prima Cortes de cabeza,cola y visceras de Sardinella sp, y otras especies marinas.

Forma de Consumo Producto empleado como materia prima para la elaboracion de alimento balanceado para animales
Vida dtil Un plazo de 6 meses desde su elaboracion

Presentacion Sacos de polipropileno de color blanco con contenido neto de 40-45 kg de producto

Temperatura menor de 30 °C, en paletas de madera apiladas de 30 sacos cada una, en lugar limpio, seco, ventilado

Condiciones de Almacenamiento P . . . .
con iluminacién adecuada;protegido de cualquier contaminante

Condiciones de Distribucién En sacos apilados en plataforma limpias y secas.

Propiedades Fisico-Quimicas, Organolépticas

Color Marrén Avellanado

Caractgeristicos del producto, sin evidencia de despcomposicién (rancidez/amoniacal) o

Caracteristicas |Olor .
sobrecalentamiento

Fisicas -
Granulometria malla 2,5 mm 100%
Apariencia Polvo Suelto
— S -
Parametros | Resultados (% m/m) lel’tAes COVENIN N 1:3182 9
c teriosti Humedad 7,5-9,5 10 % Max 10% Max
argiif; 0202 |Proteinas 60-64 65% Max 55% Max
Grasas 41518 10% Max 13% Max
Cenizas 17 -20 18% Max 20% Max
Fibras 0.75-1 1 % Max 1% Max
Prueba Resultados Limites COVENIN N° 1482-79
Caracteristicas Hongos Negativo Negativo
Microbiolégicas i .
9 Salmonella Ausen%au(:zt?:grs de Ausencia en 25 grs de muestra




